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Carton de 6 unités

Réf. 10008.01

; Complétin Spray. Il recouvre d’une fine pellicule 'ensemble
CO’VLS@LCS de vos moules pour un démoulage rapide et facile de vos

gateaux et patisseries !

Agent de démoulage pour tous les produits de boulangerie.

- Application en pulvérisation directe
- Jusqu’a 70% d’économies par rapport a I'application au
pinceau.

Viscosité a 20°C : 90 - 110 Pas.
Point de fumée : env. 235°C.
6 x 500 ml.

Netre !M$S')O1ﬂ, (e savoir ’,@M e |

COMPLET - Rue Nationale - Puits Simon 3 - F-57600 FORBACH locument non contractuel - sous réserve d'erreurs typographiques - produit réservé exclusivement & un usage professionnel
Tél. : +33 (0)3 87 87 63 38 - contact@complet.fr uggestion de présentation - ne pas jeter sur la voie publique - V102022



